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HOTELSH TAENGIAPALA

L

EU NAVIDAD 1

HTRANTE

ENSALADA DE SALMON MARINADO,
VERDURAS DE TEMPORADA Y ALINO DE CILANTRO

PRINCIPAL

MERLUZA DEL CANTABRICO, SALSA DE MARISCO Y PISTACHO

MELOSO DE TERNERA, PARMENTIER TRUFADO
CON BIMI SALTEADO Y SALSA DE OPORTO

POSTRE

COULANT DE CHOCOLATE Y NUECES GARRAPINADAS
DULCES NAVIDENOS Y TURRONES
CAVA

bODEGH

VINOS SELECCION SH
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS
CAFE E INFUSIONES

bl

96 337 50 37 POR PERSONA
Events.valencia.palace@sh-hoteles.com (IVAINCL.)



HOTELSH UAENGIA DAL

L

ENU NAVIDAD

HTRANTE

ENSALADA DE GAMBA ROJA, TOMATE VALENCIANO
Y FRUTAS TROPICALES A LA ALBAHACA

PRINCIPAL

RODABALLO, TALLARINES DE VERDURAS AL JENGIBRE Y JUGO DE BOGAVANTE

COSTILLA DE VACA CON JUGO DE BOLETUS, TOMATITOS A LA MENTA
Y PATATAS PANADERA

POSTRE

TARTA CREMOSA DE CHOCOLATE
DULCES NAVIDENOS Y TURRONES
CAVA

bODEGH

VINOS SELECCION SH
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS
CAFE E INFUSIONES

i

96 337 50 37 POR PERSONA
Events.valencia.palace@sh-hoteles.com (IVAINCL.)



HOTELSH TAENGIAPALA

Plede complegar 4 cena con i
aperitiuo dg ienvenida

CHUPITO DE QUISQUILLA'Y GAMBA ROJA
COCA DE ACEITE, REQUESON Y SARDINA AHUMADA
CROQUETA NAVIDENA
HOJALDRE DE FOIE Y COMPOTA DE HIGOS

/

JEAD

+ APERITIVO.DE BIENVENIDA:

i

POR PERSONA
(IVAINCL.)

/

IEN 2

+APERITIVO DE BIENVENIDA:

[t

POR PERSONA
(IVAINCL.)

Reservas
96 337 50 37
Events.valencia.palace@sh-hoteles.com



HOTELSH TAENGIAPALA

L

IENU VESAN0

EATRANTE e

TRIGUEROS, MAYONESA DE MAIZ Y PALOMITAS
TOMATE VALENCIANO, FRUTAS TROPICALES Y ALINO DE ALBAHACA

PRINGIPAL e

BERENJENA A LA LLAMA, CURRY VERDE Y BOLETUS

CANELON DE CALABACIN RELLENO DE VERDURAS DE TEMPORADA,
PICO DE GALLO'Y PISTACHOS

POSIRE

MANZANA ASADA AL CARAMELO CON HIERBABUENA
DULCES NAVIDENOS Y TURRONES
CAVA

e .

AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS

CAFE E INFUSIONES POR PERSONA

(IVAINCL.)

+ IPERITIVO DE BIENVENION UEGAND: T's

CHUPITO DE CREMA DE BOLETUS Y TOFU TRUFADO

ROLLITO DE PASTA DE ARROZ, VERDURITAS Y SALSA SWEET CHILI
WRAP DE VERDURAS SALTEADAS AL CURRY

SUSHI VEGETAL

Reservas
96 337 50 37
Events.valencia.palace@sh-hoteles.com



HOTELSH TAENGIAPALA

/ N

COGTEL NAVIDENO

DURACION DEL COCTEL: 90 MIN.
8€ POR PERSONA PARA CADA %2 HORA DE SERVICIO DE BEBIDA EXTRA

CAMAPES FRIOS

PAN DE CRISTAL, JAMON IBERICO CASTRO GONZALEZ Y TOMATE SECO
BLINI DE ATUN ROJO, MANGO Y SALSA HOLANDESA
CORNETE DE MICUIT DE PATO Y GELEE DE HIGOS
CANELON DE PASTA DE ARROZ RELLENO DE MARISCO
SALMON GRAVLAX CON ALCACHOFAS EN TEXTURA

/

CANAPES CALIENTES

CHUPITO DE CARABINERO Y GAMBA ROJA
CROQUETA CREMOSA DE JAMON IBERICO
CREMOSO DE CELERI TRUFADO Y HUEVO DE CODORNIZ
PATATA REVOLCONA CON TORREZNO DE PANCETA IBERICA
BERENJENA ASADA CON PULPO “TORRAT" Y MISO

DULCES

REPOSTERIA Y. DULCES NAVIDENOS
TURRONES
CAVA

BODESA

VINOS SELECCION SH
AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CERVEZAS
CAFE E INFUSIONES

MEDIO DI ey JOGHE

ESTACION TEMATICA: ESTACION TEMATICA:

DEGUSTACION DE ARROCES BURGER BAR / PIZZAS & COCAS DE AUTOR
(PAELLA VALENCIANA, ARROZ DEL SENYORET

Y FIDEUA DE MARISCO Y BOLETUS) ]5 €
Reservas

96 33750 37 POR PERSONA

Events.valencia.palace@sh-hoteles.com (IVAINCL.)



HOTELSH TAENGIAPALA

L

ENU TNEARTIL

PARA GOMENZAR ooy

JAMON IBERICO Y QUESO SEMICURADO
CROQUETAS DE POLLO DE CORRAL

HITRANTE

CALDO DE PUCHERO NAVIDENO CON PELOTA

PRINGIPAL rcen

MERLUZA A LA ROMANA Y ARROZ SALTEADO CON VERDURAS
SOLOMILLO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
CANELONES DE POLLO ASADO CON BECHAMEL

POSIRE

TARTA CREMOSA DE CHOCOLATE
DULCES NAVIDENOS Y TURRONES

BODESH

AGUA MINERAL Y REFRESCOS

185

96 33750 37 PORNINO <14 ANOS
Events.valencia.palace@sh-hoteles.com (IVAINCL.)





