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comida

ENTRANTES

STARTERS

MENU COMIDA 20€
Bebidas no incluidas
Horario 13h30-15h30

Ensalada de tomate, cebolla, alcaparras y
caballa

Ensaladilla rusa con regafias

Gazpacho de remolacha con queso feta
Brochetas de pollo teriyaki con sésamo tostado
Calamares a la romana con mayonesa en su

tinta

PLATOS PRINCIPALES

Tomato, onion, caper & mackerel salad
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Traditional Russian salad served with regafias
(crispy Andalusian bread crackers)

Beetroot gazpacho with feta cheese

Teriyaki chicken skewers with toasted sesame

seeds

Fried calamari served with squid ink

mayonnaise

MAIN COURSES

Lomo de bacalao en tempura con salsa de
piquillo y miel de alioli

Costilla de cerdo estilo oriental sobre
cremoso de boniato

Espaguetis carbonara al toque de lima
Timbal de pollo al curry sobre cama de arroz.
Arroz del senyoret (2 pax minimo)

Arroz con pimiento, alcachofas y ajitos

tiernos (2 pax minimo)

POSTRES
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Spaghetti carbonara with a hint of lime

Curried chicken timbale served on a bed of '

rice

Arroz del Senyoret (seafood rice with peeled \\ ‘l

seafood) (Min. 2pax)

Rice with peppers, artichokes & scallions '
(Min.2 pax) ‘ 1

Tempura cod loin with piquillo pepper sauce

& alioli honey
Oriental-style pork ribs served on creamy

sweet potato purée

Nuestra versién de lemon pie
Arroz con leche tradicional
Tarta de maracuya

Fruta de temporada

Helados y sorbetes

DESSERTS ‘\‘ "
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Our version of lemon pie
Traditional rice pudding
Passion fruit cheesecake
Seasonal fresh fruit

Ice creams & sorbets
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