
Menú
ENTRANTES

PLATOS  PRINCIPALES

POSTRES

Ensalada de tomate, cebolla,  alcaparras y

caballa  

Ensaladi l la rusa con regañas 

Gazpacho de remolacha con queso feta

Brochetas de pollo ter iyaki  con sésamo tostado 

Calamares a la romana con mayonesa en su

t inta 

 

Lomo de bacalao en  tempura  con sa lsa  de

p iqu i l lo  y  mie l  de  a l io l i    

Cost i l la  de cerdo est i lo  or ienta l  sobre

cremoso de bon iato  

Espaguet is  carbonara  a l  toque de l ima

T imbal  de pol lo  a l  cur ry  sobre  cama de ar roz .   

Ar roz  del  senyoret  (2  pax  mín imo)   

Ar roz  con p imiento ,  a lcachofas  y  a j i tos

t iernos (2  pax  mín imo)  

Nuest ra  vers ión  de lemon p ie   

Ar roz  con leche t rad ic iona l

Tar ta  de maracuyá

Fruta  de temporada

Helados y  sorbetes  

MENÚ COMIDA 20€ 

Bebidas  no inc lu idas  

Horar io  13h30-15h30

comida

Tomato, onion,  caper & mackerel salad

Tradit ional Russian salad served with regañás

(cr ispy Andalusian bread crackers)

Beetroot gazpacho with feta cheese

Teriyaki  chicken skewers with toasted sesame

seeds

Fried calamari  served with squid ink

mayonnaise

STARTERS

MAIN COURSES

Tempura  cod lo in  w i th  p iqu i l lo  pepper  sauce

& a l io l i  honey

Or ienta l -s ty le  pork  r ibs  served on  creamy

sweet  potato  purée

Spaghett i  carbonara  w i th  a  h in t  of  l ime

Curr ied  ch icken t imbale  served on  a  bed of

r ice

Arroz  del  Senyoret  (seafood r ice  wi th  peeled

seafood)  (Min .  2pax)

R ice wi th  peppers ,  a r t ichokes & sca l l ions

(Min .2  pax)

DESSERTS

Our  vers ion  of  lemon p ie

Trad i t iona l  r ice  pudd ing

Pass ion  f ru i t  cheesecake

Seasonal  f resh  f ru i t

Ice  creams & sorbets
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