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OSTRAS Y MARISCOS
OSTRAS (SALSA PONZU, CÍTRICA Y CHAMPAGNE)

ZAMBURIÑAS, SALSA VERDE Y PICO DE GALLO

CÓCTEL DE GAMBAS BLOODY MARY

TATAKI DE ATÚN ROJO Y SALMÓN

FOIE
FOIE MICUIT DE PATO Y COMPOTA DE HIGOS

ESPUMA DE FOIE, CRUMBLE DE PAN DE ESPECIAS Y GELÉE DE MOSCATEL

PARFAIT DE FOIE AL BRANDY Y NARANJA

VINO DULCE DOLÇ DE MENDOZA

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA
CASTRO Y GONZÁLEZ, GUIJUELO

QUESOS CON D.O.P. ESPAÑA
CABRALES, IDIAZÁBAL, RONCAL, MANCHEGO Y MAHÓN – MENORCA

SELECCIÓN DE PANES, MERMELADAS Y FRUTOS SECOS

CAVIAR DE ESTURIÓN Y CAVIAR DE SALMÓN ROJO
BLINIS, HUEVO BLANCO, AMARILLO, CEBOLLA MORADA, CRÈME FRAÎCHE

VODKA ELIT

HOTEL SH VILLA GADEA

CÓCTEL BIENVENIDA (HALL)

Reservas
96 681 71 00
events.villa.gadea@sh-hoteles.com
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APERITIVO
BOMBÓN DE GAMBA, COCO, LIMA Y CAVIAR

ENTRANTE
TERRINA DE FOIE GRAS Y ANGUILA AHUMADA

PESCADO
DENTÓN ASADO, ALCACHOFA CONFITADA Y PIL PIL DE ESPINACAS

CARNE
MELOSO DE VACA GLASEADA, CREMOSO DE BOLETUS Y CHALOTAS

POSTRE
TARTA SAINT HONORÉ, MOUSE DE TURRÓN Y BIZCOCHO DE ALMENDRA CON CHOCOLATE

TURRONES Y DULCES NAVIDEÑOS

BODEGA
VINO SELECCIÓN SH

CHAMPAGNE TAITTINGER

COTILLÓN · BARRA LIBRE · RESOPÓN · BRUNCH AÑO NUEVO

350€
POR PERSONA

(IVA INCL.)

HOTEL SH VILLA GADEA

CENA DE GALA (RESTAURANTE LA PALAPA)
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Reservas
96 681 71 00
events.villa.gadea@sh-hoteles.com



