


[GTRAS Y MARISG0S

OSTRAS (SALSA PONZU, CITRICA Y CHAMPAGNE)
ZAMBURINAS, SALSA VERDE Y PICO DE GALLO
COCTEL DE GAMBAS BLOODY MARY
TATAKI DE ATUN ROJO Y SALMON

HII

FOIE MICUIT DE PATO Y COMPOTA DE HIGOS
HIGADO DE PATO A LA PLANCHA, OPORTO Y MANZANA ACIDA

ESPUMA DE FOIE, CRUMBLE DE PAN DE ESPECIAS Y GELEE
DE MOSCATEL

PARFAIT DE FOIE AL BRANDY Y NARANJA
VINO DULCE DOLC DE MENDOZA

/ /

JAMON BERICO DE BELLOTH

CASTRO Y GONZALEZ, GUIJUELO

JUESOS CON D.0. EPAI

CABRALES, IDIAZABAL, RONCAL, MANCHEGO Y MAHON - MENORCA
SELECCION DE PANES, MERMELADAS Y FRUTOS SECOS

/ /

GAVIAR DE ESTURION Y GRVIAR DE SALMON ROJO

BLINIS, HUEVO BLANCO, AMARILLO, CEBOLLA MORADA,
CREME FRAICHE

VODKA ELIT




A

RESTAURANTE LA PALAPA

PERITI

TARTAR DE ATUN ROJO Y PERLAS DE SAKE

HATRANTE

MILHOJAS DE BOGAVANTE, AGUACATE, MANZANA ACIDA
Y CREMA DE LIMON

filfl

JARRETE DE TERNERA, PARMENTIER DE CASTANA ASADA
Y TRUFA NEGRA

PEGAD]

RODABALLO ASADO, BEURRE NOISETTE DE ALCAPARRAS
Y CREMOSO DE COLIFLOR

POSTRE

TARTA SAINT HONORE, CREMA DE TURRON Y MOUSSE
DE CHOCOLATE NEGRO

TURRONES Y DULCES NAVIDENOS

BODEGH

VINO SELECCION SH
CHAMPAGNE TAITTINGER

*COTILLON, BARRA LIBRE
Y RESOPON

966 817100 POR PERSONA
Events.villa.gadea@sh-hoteles.com (IVAINCL.)







